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Salon de la bière lévisien 2023

Mot des co-présidents d’honneur

	

	 Me Julien-Pierre Côté	 Me Keven Laverdière

KSA Avocats et Notaires

En notre nom personnel, à titre de co-présidents, et au nom de 

 KSA avocats et notaires, il nous fait grand plaisir de nous 

impliquer, à notre manière, à la réalisation de l’édition 2023 du 

Salon de la Bière Lévisien. Cet événement rassemble, année après 

année, plus d’une vingtaine d’exposants producteurs et zythologues 

et réunit des centaines d’amateurs de bière. Bien au-delà des belles 

découvertes que nous ferons, c’est notre engagement à tous envers 

les causes soutenues par le Club Lions de Lévis qui nous réunit ici. 

L’implication du Club Lions est, nous pouvons tous le constater, 

plus importante aujourd’hui que jamais. Cet événement est donc 

l’occasion idéale de joindre plaisir, passion et donation pour une 

bonne cause. 

L’engagement du Salon de la Bière Lévisien de redonner à la 

communauté et à ceux qui en ont besoin, reflète les valeurs 

d’implication de KSA avocats et notaires et constitue la principale 

motivation de sa présence, en tant que partenaire. Maintenant que 

vous avez fait l’achat de vos billets au profit d’une bonne cause et 

que vous prenez part à la soirée, nous vous invitons à découvrir, 

soyez curieux, curieuses et bonne dégustation. Merci.
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Salon de la bière lévisien 2023

Mot du président du Club Lions de Lévis

Chers invités, 

Les membres du Club Lions de 

Lévis sont très heureux de vous 

présenter pour une 11e année 

leur réputé Salon de la Bière 

Lévisien. L’événement se déroule 

cette année sous la co-présidence 

d’honneur de MM. Kevin Laverdière et Julien-Pierre Côté 

de chez KSA Avocats & Notaires

Plus d’une vingtaine d’exposants producteurs de bières 

sont présents pour vous permettre de goûter une grande 

variété de bières de micro-brasseries et discuter de leurs 

produits avec eux. Nous aurons également le plaisir de 

vous servir au cours de la soirée des bouchées choisies et 

préparées par nos partenaires restaurateurs et traiteurs. 

Le présent guide parle de la bière comme un monde 

de saveurs, d’arômes et de mots pour le dire. Comment 

utiliser sa langue pour goûter et savoir utiliser les zones 

de perception des saveurs. La liste et disposition des 

kiosques et produits offerts s’y trouve également pour que 

vous puissiez noter vos découvertes. 

Vous y trouverez la liste de nos commanditaires sans qui 

notre salon ne pourrait avoir lieu. Grand merci à tous ces 

commerçants pour leur générosité et un merci spécial à 

vous tous d’avoir accepté notre invitation.

Merci au comité organisateur et félicitations pour le très 

beau travail accompli. Les membres du Club Lions de 

Lévis vous souhaitent une belle soirée.

Lion Louis Guay
Président 2023-2024 – Club Lions de Lévis
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Salon de la bière lévisien 2023

Mot du député de Lévis

Je suis très heureux de participer à la 11e édition du Salon 

de la bière Lévisien au profit du Club Lions de Lévis. En 

plus de venir en aide à différents organismes de Lévis, cet 

événement est une occasion de découvrir d’excellentes 

micro-brasseries artisanales du Québec. 

Je vous invite à aller à la rencontre de gens passionnés et 

fiers de leurs produits pour déguster d’excellentes bières 

lévisiennes et en découvrir plusieurs autres provenant de 

différentes régions du Québec. 

Félicitations au comité organisateur de ce bel événement. 

Bonne dégustation !

Bernard Drainville 

Député de Lévis
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	 Fleur Paradis	 Guy Dumoulin	 Amélie Landry	 Serge Côté	 Steeve Dorval	 Michel Turner
	 Conseillière	 Conseillier	 Conseillière	 Conseillier	 Conseillier	 Conseillier 
	 District 14	 District 7	 District 13	 District 11	 District 10	 District 6



Plan des exposants
1

La Voie Maltée 
(Microbrasserie du Saguenay)

2
Bilboquet Microbrasserie

3
Brasserie A la Fût 

4
Microbrasserie d’Orléans

5
Le Shaker

6
MicroBrasserie Madawaska

7
Brasserie RJ GMT

8
L’Ironie du 13

9
Le Corsaire Microbrasserie

10
Dépanneur Tout-près 

11
Microbrasserie Côte du Sud

12
Brasserie Labatt

13
Brasserie Sleeman

14
MicroBrasserie Verso

15
Boucherie  Lévis

16
MicroBrasserie Oxymore

17
Sno Microbrasserie 

18
Saucisserie Lévis

19
Cidrerie & Verger St-Nicolas

20
Hydromelle Cru d’Abeille

21
Dieu du Ciel Brasserie

22
Brasseurs du Nord (Boréale)

23
Club Lions de Lévis
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Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 1

La Voie Maltée
224, des Laurentides, Chicoutimi, Qc

418 615-1414
Mathieu Roy, représentant

Joualvert
IBU : 30 – 5.0 % alc/vol.

C’est une brown Ale anglaise classique peu originale mais bien 
exécutée. Les aspects plus sucrés, amers et acides se font assez 
doux et surtout très bien équilibrés. Le genre de bière foncée, 
légère qui se boit facilement.

La Malcommode
IBU : 10 – 4.6 % alc/vol.

Hefeweizen 

Blanche, ronde, voilée, arômes de 
bananes et de blé entier. Les aspects plus sucrés, amers et 
acides se font assez  doux et surtout très bien équilibrés. Le 
genre de bière foncée, légère qui se boit facilement.

La Criminelle 
IBU : 50 – 9.5 % alc/vol.

Stout impériale

Noire liquoreuse et alcoolisée, arômes subtils de réglisse 
et de violette, accompagnés d’aromes de café et de chocolat 
provenant de malts torréfiés.

Cidre Joli Rouge framboises 
IBU: 0 – 5. 0% alc/vol.

Aux fruits, régulière.

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 2

Le Bilboquet
1850, rue des Cascades-Ouest, Saint-Hyacinthe (Qc)

450 418-8835
Éric Pelletier, représentant

Coup de canon
7 % alc/vol.

Stout au café

Au nez et en bouche, impossible de se tromper : il s’agir de bel 
et bien d’une bière au café. La couleur de cette bière provient 
majoritairement de l’utilisation des grains de spécialité. Bras-
sée en collaboration avec une brûlerie locale, elle saura vous 
réchauffer le cœur.

Dr Chaleur 
IBU : 11 – 4. 2% alc/vol.

Une bière sûre, fruitée, légèrement salée et épicée. on n’est pas médecin 
mais on a lu sur internet que cette biere peut causer des symptômes de 
bonheur et de bon goût.

La pils du marché
5 % alc/vol.

Lager aux arômes envoûtant de houblons floraux et épicés 
se marient à des céréales croquantes légérement caraméli-
sées laissant place à « une douce amertume ». Cette glose à 
la lime, au romarin et à la coriandre et au sel de mer est le 
remède pour se désaltérer lors des journées chaudes. Brassée en 
l’honneur de notre Marché Centre de st-Hyacinthe.
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Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 3

Brasserie à la Fût
670, rue Notre-Dame, Sainte-Tite (Qc) G0X 3H0

418 365-4370 / Info@lafut.qc.ca
Éric Hamel, représentant

British
4.7 % alc/vol.

Bière brune d’inspiration anglaise au réconfortant goût de 
noisettes et de malt torréfié.

Sir Wallace 
8 % alc/vol.

Scotch Ale

Bière d’hiver par excellence, cette Scotch 
Ale vous réjouira tant le cœur que l’esprit. 
D’une belle rondeur en bouche, elle offre 
des saveurs bien maltées, torréfiées et caramélisées. Se sirote 
très bien au coin du feu de foyer, mais prenez garde, car elle 
dissimule très bien son taux d’alcool élevé!

Rang des pointes
4.2 % alc./vol.

Blanche aux camerises et aux framboises agréablement 
rafraîchissante. La pointe de blé rapelle la terre du Rang des 
Pointes à St-Tite, où Blanche Pronovost, fille d’Emilie et Ovila, 
a vu le jour au début du siècle dernier.

 

 

 

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 4

Microbrasserie de l’Île-d’Orléans
2471, Chemin Royal, Ste-Famille, Île-d’Orléans

418 203-0588 / www.microorleans.com
Guillaume Bélanger, représentant

Märzen : IBU 26
5.4 % alc/vol.

Lager de style allemand, rafraîchissante, mais aussi très riche. Arômes de pain 
grillé sur une trame de caramel biscuité. Cette bière au corps moyen offre des notes 
céréalières maltées et légèrement sucrées.

Schwarzbier : Inspiration du brasseur no 14
Bière noire de style lager. Elle est caractérisée par de fortes arômes chocolatés 
et de douce torréfaction. En bouche, tout en douceur et à l’équilibre. Cette bière 
d’inspiration allemande au corps généreux offre de légères notes de café au lait et de 
chocolat chaud et de torréfaction. La finale peu amère et légèrement terreuse.

Hopfenweiss 
6.2 % alc/vol.

Blanche allemande offrant de généreuse note de bananes provenant de la le-
vure, agrémenté d’une touche d’agrume provenant de l’ajout houblon. Une touche 
d’amertume florale légèrement herbacée accompagné la finale douce céréalière 
de cette bière.
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76 A, route du Président-Kennedy

Lévis, (QC) G6V 6C9

418-838-8882

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 5 Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 6

Microbrasserie Madawaska
612-A, Principale, Dégelis (Qc) G5T 0T2

418 853-1212
Martin Rioux-Beaulieu

Blanche témiscouataine
5,2 % alc/vol.

Blanche de blé brassée avec des aromates qui poussent le long de la rivière Mada-
waska (armoise, myrique baumier, pousses d’épinette), léger et rafraichissant avec 
une pointe citronnée en finale. 

IPA Mosaic
5,2 % alc/vol.

IPA houblonnée avec du Mosaic à 100%, légère amer-
tume avec un nez rappelant les fruits tropicaux. 

IPA de seigle
5,3 % alc/vol.

IPA brassée avec du seigle 
témiscouatain qui donne des 

reflets dorés à la bière, amertume rafraîchissante aux notes 
de gomme de pin. 

Rousse
5,8 % alc/vol.

Rousse de soif, sèche, avec des notes 
de grains torréfiés. 
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Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 7

Les brasseurs RJ GMT
2565, avenue Watt, Suite 6, Québec (Qc)

418 658-0529
Maxime Lachance, représentant

Cheval blanc
5 % alc/vol. – IBU:15

La blanche des blanches est une bière à bulles 
fines élaborée à partir d’un mélange d’orge et 
de blé. Rafraîchissante, douce et légèrement 
fruitée. Elle s’inscrit dans la tradition des 
blanches belges.

Cold IPA
6. 5% alc/vol. – IBU:50

La belle gueule Cold IPA est une IPA 
sèche et facile à boire à l’amertume 
équilibrée.

Lagunitas
Sûre aux framboises sans alcool.

6.2 %alc/vol. – IBU: 51

Une IPA bien équilibrée et très buvable.  Un peu d’orge, 
caramel, malt apporte la richesse qui adoucit le piquant  des 
houblons notamment cascade, centennal, chinook et une 
touche de houblon « C » hororifique, Simcoe. Mieux ap-
précié avec la moustache.

Sober framboise
0.5 %alc/vol

Des notes équilibrées de framboise fraîche et acidulée qui 
éveilleront vos papilles à chaque gorgée. Brassée avec des 
ingrédients naturels, chaque canette contient 18 g de purée 
de framboise fraîche. Vous en redemanderez pour sûr ! 

Santé !

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 8

L’Ironie du 13
440, 3e avenue, suite 120, St-Romuald (Qc) G6W 5M6

418 603-3113
Gabriel Vigneault, propriétaire

L’Archaïque
6.4 % alc/vol.

Neipa

L’aspect fruité est agréable, vraiment réussi. Le côté malté 
me semble par contre un peu déplacé dans le style. Ce n’est 
donc peut-être pas la bière la plus réussie dans le style en 
ce moment, mais ça demeure une dégustation plaisante et 
certainement une bière (et une microbrasserie) prometteuse!

4e période
4 % alc/vol.

Lager de soif !!

Bien craquante et rafraîchissante… C’est parfait pour boire 
en bobette dans la chambre de hockey avec les boys!!!

On a une blanche
4.5 % alc/vol.

Witbier

Blanche, blanche belge. 
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Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 10

Dépanneur Tout-Près
97 Rue Wolfe, Lévis, QC G6V 3Y7

418 837-1633

Blanche aux mûres (B.A.M) 

La Barberie

4.5 % alc/vol.

Et puis, tout à coup, BAM blanche aux mûres ! Ondule-toi 
le bas du corps, soulève  les bras dans les airs et célèbre 
le retour de ce classique bonifié, bon à boire et bien 
balancé.

Shire horse
4.5 % alc/vol.

Bière rousse inspirée librement des 
bières du Royaume-Uni de Grande 
Bretagne et d’Irlande du Nord.

Placebo framboises  
sans alcool

0.5 % alc/vol.

Arômes très nets de framboises bien 
mûres, saveurs de petits fruits et robe 
d’un rose pastel.

Nano Pils
2.5 % alc/vol.

Microbrasserie Charlevoix

La Nano Pils est une bière dorée extra légère fermentée 
à froid par une levure lager. Les houblons aromatiques 
Triskel et Strisselspalt soulignent une finale herbacée.

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 9

Microbrasserie le Corsaire
8780, boulevard Guillaume-Couture, Lévis / 418 903-9105

Martin Vaillancourt Président maître-brasseur
Dominique Tanguay, représentant

Annie Bonny
IBU : 13 – 4 % alc/vol.

En honneur à la célèbre femme pirate. Session lager europée-
nne. Une blonde au caractère brûlant, légèrement houblonnée 
pour laquelle vous tomberez en amour à la première gorgée.

Queen Anne’s revenge
IBU : 8 – 4.9  % alc.vol.

Bière blanche à la framboise, camerise et 
hibiscus. Tire son nom du célèbre navire 
du pirate Barbe noire. Bière de blé aroma-
tisée à la fleur d’hibiscus et à la camerise. Ultime breuvage 
de terrasse par son caractère rafraîchissant. La Queen Anne’s 
revenge fouettera vos papilles tout en faisant place à un somp-
tueux bouquet fruité.

Bristol
IBU : 38 – 4.8 % alc/vol.

ESB (extra spécial bitter)

Ancrée dans le respect des plus pures traditions, notre ESB à 
la robe rubis combiné des notes de fruits noirs et de caramel. 
Légère amertume solidement délectable.

USS Vermont
IBU : 47 – 6.3 % alc/vol.

IPA d’inspiration Nouvelle-Angleterre Notre 
IPA dégage des arômes de fruits ainsi 
qu’une explosion de pêches d’agrumes et de fruits tropicaux 
dès la première gorgée. Le houblonnageà froid de notre USS 
Vermont traditionnelle a été doublé pour une finale plus aro-
matique et haute en saveurs.

La Lévisienne
6.2 % alc/vol.

Ale pâle Indienne. Possède une robe ambrée ainsi qu’un hou-
blonnage des plus relevé. Propre aux traditions britanniques, 
ses arômes floraux se complètent par les saveurs caramélisées 
du grain occupant une place de choix. Riche en goût et en 
corps, notre célébré IPA anglaise rend hommage aux héros de 
l’ère des grandes traversées.
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Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 11

Microbrasserie de la Côte-du-Sud
50, boulevard Taché, Montmagny (Qc) G5V 3A2

418 241-2227 / 418 654-6124
Donald Archy-Beaudry

Étoffe du pays
7.5% alc/vol.

Bière de garde. Bière costaude avec des saveurs 
de fruits séchés et de prunes. Légèrement her-
bacée en raison de ses houblons , elle provoque 
en bouche un goût épicé provenant de la levure 
saison. Une  bière qui saura vous réconforter et 
vous garder au chaud!

Grande voyageuse
5% alc/vol.

Witbier

Blanche belge de blé. Au nez, un fin parfum de fleur 
en laissant la place. En bouche aux écorces d’orange, 
une finale doucement épicée à la coriandre.

Tortueuse
6.1 %alc/vol.

IPA américaine

Cette bière orangée nous transporte dans un 
endroit chaud et agréable. Ses parfums exotiques 
d’agrumes, de fruits  de la passion et d’abricots 
sont bien appuyés par une amertume franche et 
un goût riche en saveur, digne des meilleures IPA 
américaine.

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 12

Brasserie Labatt Ltée
375, rue Lachance, Québec (Qc)

418 687-5050
Philippe Morin, représentant

Glose Island Juicy Haze Beer Hug
7% alc/vol.– IBU: 40

Juteux. Brumeux. Audacieux. Avec un goût incroyablement 
facile à boire. IPA est remplie de notes de mangue, d’ananas 
et de goyave.

Corona 
4.6% alc/vol.

Classique et authentique, la Corona Extra est une bière facile à déguster qui met 
en valeur les moments importants de la vie. Elle est accessible, facile à boire, sûre 
d’elle et intemporelle.

Archibald
Belle mer

6.8% alc/vol.– IBU: 65

Bière blonde de type India Pale Ale (IPA) et de couleur 
jaune paille naturellement voilée. Elle offre un goût 
franc et sec avec une amertume tranchante tout en 
exaltant un parfum de fruits tropicaux.

Chipie

5% alc/vol.– IBU: 38

Bière rousse bien maltée 
avec du corps et la présence d’amertume. Bel équilibre 
entre le malt et le houblon. De couleur cuivrée, elle est 
« pale » comparée aux types ancestraux anglais.

Neipa

6% alc/vol.–IBU: 75

IPA d’inspiration de la Nou-
velle-Angleterre (New England) 
très soyeuse en bouche et très 
peu résineuse.
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Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 14

Verso Microbrasserie
1415 B, route 277, Lac Etchemin(Qc) G0R 1S0
418 625-2101 / Info@versomicrobrasserie.com

Gabriel Tanguay, représentant

Zodiac
4.6 % alc/vol.

Session IPA, légère et houblonnée aux saveurs franches de 
pamplemousse rose et de citron, créée spécialement pour 
Houblon des Jarrets noirs,

Nelson Pomelo
6.3 % alc/vol.

IPA d’inspiration nord-est. Issue de 
la grande lignée de la Don Pomelo. 
Cette IPA se démarque par l’ajout 
de Nelson Sauvin lui conférant des 
arômes fruités plus secs.

Fine douceur
Blonde au miel

4,7 % ALC/Vol.

Houblon : Northern brewer, tettnang

Bière douce fabriquée avec le miel brut bio issu de notre 
rucher de Douceurs des Appalaches, situé sur les terres entourant le Mont Orignal.

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 13

Brasserie Sleeman-Unibroue
2955, avenue Watt, Québec (Qc)

418 658-1834

Saison libre
4 % alc/vol – IBU: 25

Légère et rafraîchissante, cette blonde voilée dé-
gage un parfum aux notes de fruits tropicaux et 
d’agrumes.

Eau bénite
7.7 % alc/vol. – IBU:16.5

À mi-chemin entre les « blondes du diable » et les 
triples belges, elle charme par ses notes de mâle 
pâles sucrés. Son nom est inspiré d’une religieuse 
qui goûta une bière pour la première fois. Elle 
aurait dit que la bière était meilleure que l’eau 
bénite.

Don de Dieu
9 % alc/vol. – IBU: 10.5

Blanche forte belge. Douce et ronde, cette blanche 
de blé forte aux saveurs d’épices, de malt, de fruits 
et de levure fait de chaque dégustation un instinct 
unique.

Blonde à l’abricot
5 % alc/vol. – IBU: 10

Rafraîchissante et douce. Cette bière de blé s’illustre 
par son équilibre exquis de douces notes acidulées 

et fruitées d’abricot et 
d’agrumes.
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Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 16

Microbrasserie Oxymore St-Gilles
110, rue des PME, St-Gilles (Qc) G0S 2P0

581 781-9451
info@oxymoremicrobrasserie.com

Blanche orange et coriandre
IBU: 15 – 4.5 % alc/vol.

Dominantes: agrumes, épices

Houblon de chez Houblon des Jarrets noirs à St-
Bernard et Malt de la Malterie Caux-Laflamme à 
Saint-Patrice-de-Beaurivage.

IPA Nouvelle Angleterre
IBU: 80 – 6.7 % alc/vol.

Dominantes: Fruits tropicaux,  

fruits à noyau

Malt de la Malterie Caux-Laflamme à St-Patrice-
de-Beaurivage.

Ale à la citrouille 
IBU: 27 – 6.3 % alc/vol.

Dominantes: citrouille épicée

Citrouille du kiosque des grands jardins (St-Gilles) purée de citrouille cuisinée par 
la maison de Blanche et Zéphirin (St-Narcisse) sirop d’érable du domaine Small 

(Ste-Agathe).

Malt de la Malterie Caux-Laflamme à St-Patrice-
de-Beaurivage et Houblon de chez Houblon des 
Jarrets noirs à St-Bernard.

7520, boulevard Guillaume-Couture 
Lévis (Qc) G6V 6S5

418 903-5577

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 15
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Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 17

SNO Microbrasserie Nordix
20, boulevard Wilfrid-Hamel, Québec (Qc) G1V 5A7

418 914-2104
Daniel Lowing, propriétaire

Snofox
IBU: 14 – 4.6 % alc/vol.

Phily lager

La première bière lager brassée chez SNO. Elle a été conçue pour ceux qui aime la 
blonde, mais qui cherche de quoi de différent. Au goût, le caramel couvre la langue 
très doucement, avec un petit  « hick » de houblon. Elle se terminera sèche, avec 
un arrière-goût très satisfaisant.

Snoangel
IBU: 16 – 4.5 % alc/vol.

Elle est reconnue par ses goûts et ses arômes de blé, de coriandre et d’agrumes. 
Rafraîchissante, elle est souvent servie avec une tranche d’orange pour rehausser 
le goût des écorces d’oranges, utilisé dans le brassage. Une bonne bière, surtout 
durant les canicules d’été.

Snolynx
IBU: 26 – 5.4 % alc/vol.

Brassée avec les meilleurs ingrédients allemands, cette Munich Dunkel représente 
bien son style en restant toujours très accessible. Au nez le malt présente des notes 
de biscuits, caramel et un subtil côté rôti. Au goût, des saveurs de miettes de pain 
grillé, de caramel et un subtil chocolat vous transportent directement au biergar-
den. Elle finit sec et douce, une bonne bière pour toute occasion.

 

 

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 18

Bistro le 41 / Saucisserie
41, avenue Bégin, Lévis / 418 838-0666 

info@saucisserielevisplus.comwww.saucisserielevisplus.com

Brochette avec saucisses et légumes (1)

Italienne douce – Tomate Basilic – Zen, Coriandre et lime – Piments 
Rôtis et ail – Vin Dijon échalotes – Côtes levées BBQ – Polonaise à 
l’ail – Bière épicée – Debrecini – Chorizo – Merguez – Veau 5 poivres 
– Jamaicaine

Hot dog européen avec saucisses fumées (2)

Veau et Basilic – Knackwurst – Debrecini – Oktoberfest – Weiswurst

Pâtes (courtes ou longues) à la saucisse (3)

Piments Rôtis et ail – Tomate Basilic – Polonaise à l’ail – Chorizo  
– Calabrese – Italienne épicée – Champignons – Provençale  
– Sicilienne – Veau 5 poivres

Sauce spaghetti chair de saucisses (4)

Italienne douce – Italienne épicée – Veau 5 poivres – Piments rôtis et 
ail – Polonaise à l’ail – Chorizo 

Pour la raclette (5)

Suisse – Ail persil citron – Cari – Bière épicée – Zen, Coriandre et 
Lime – Vin Dijon échalotes – Piments Rôtis et ail – Poire William 
– Debrecini 

Saucisses pour fondue au fromage (6)

Suisse – Veau et Basilic – Oktoberfest – Weiswurst – Bière épicée  
– Cari – Chorizo – Jamaicaine

Saucisses pour pâtes d’orzo (7)

Toulouse – Asperges Cheddar – Brocoli cheddar – Tomates et Basilic  
– Merguez – Piment Rôtis  et ail – Polonaise à l’ail

Le Bistro 41 est un point de vente  
pour le Domaine RITT 
503, chemin Bellevue-Ouest  
Cap-St-Ignace / 418-246-5957
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Hydromellerie Cru d’abeille
1648, rue des Riveurs, Lévis (Qc) G6Y 0C2 / crudabeille@gmail.com

William Audet, co-fondateur / 581 996-5266
François Beaudoin, co-fondateur / 581 997-4500

Hydromel Nature
L’original, simple et doux, accords suggérés : salade et volailles. Il est 
simple et doux et donne sa saveur comme base aux autres hydromels aro-
matisés de la gamme.

Hydromel Framboise et hibiscus
4.5 % alc/vol.

Le rosé, fruité et acidulé, accords suggérés : fromages fins et des-
serts. Il est fruité et acidulé et saura certainement plaire à toutes les 
femmes de votre vie. 

Hydromel Concombre
4.5 % alc/vol. 

Le petit frais, floral et rafraîchissant, accords suggérés: tartare et 
sushis. Il est floral et rafraîchissant et volé la vedette depuis nos tout 
premiers tests de goût . 

Hydromel Mojito
4.5 % alc/vol.

L’olé, mordant et zesty, accords suggérés: soirées légèrement chaudes. 
À la demande générale, cet hydromel a été surclassé à notre gamme 
permanente donc nul besoin de suivre une recette pour déguster un 
délicieux mojito ! Un ajout méticuleux de limes juteuses et de menthe verte font de 
cet hydromel une boisson fidèle au célèbre cocktail cubain tout en vous simplifi-
ant la vie.

Hydromel sans alcool
Canneberge et fleur d’hibiscus, floral et raisonnable, accords 
suggérés; Février sans alccol et début de semaine. Nous inno-
vons à nouveau en vous proposant le tout premier hydromel 
sans alccol au Québec. Étanchez votre soif de Cru d’abeille sans 
pour autant vous enivrer.

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 19

Cidrerie et Verger St-Nicolas
2074, route Marie-Victorin, Lévis (Qc)

418 836-5505

Située dans le secteur de Saint-Nicolas, la Cidrerie St-Nicolas vous convie à une 
dégustation de cidres, sirops, gelées, confitures et vinaigres de cidre fabriqués à la 
manière d’antan, dans le décor enchanteur de ses vergers. La Cidrerie vous invite  
aussi à des visites guidées des installations, à ses réceptions de groupe et à ces 
cueillettes de pommes. En saison, un kiosque charmant abrite un marché de fruits, 
de légumes, de fleurs, de pâtisseries fermières et de pains de campagne  frais tous 
les jours.

Brut St-Nicolas
Cidre mousseux

8.5 % alc/vol.

Arômes: notes florales, notes fruitées, pomme mûre 

Petite Normandie
5 % alc/vol.

Cidre rosé pétillant

Moût de pomme St-Nicolas
O % alc/vol.

Jus de pomme pressé à froid sans sucre ajouté ni pasteurisation.  Le moût de pomme 
St-Nicolas, un « must » toute l’année.



18

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 21

Brasserie Dieu du Ciel
259, rue Villemure

Saint-Jérôme (Qc) J7Z 5J4
450 436-3438

Rosée d’hibiscus
5.9 % alc/vol.  

Blanche aux fleurs d’hibiscus

La Rosée d’Hibiscus est une délicate bière de blé aux arômes 
floraux et acidulés.  Sa couleur rosée provient des fleurs 
d’hibiscus utilisées durant le brassage. Désaltérante, elle est  
idéale à savourer durant les chaudes journées d’été.

Dent de requin 
6.3 % alc/vol.

Arômes dominants d’agrumes et 
de fruits tropicaux. Amertume tran-
chante laissant sur une finale balan-
cée et rafraîchissante. 

Sieben  Hügel
5 % alc/vol.

Lager ambrée brassée dans la 
tradition des bières fumées de 
Bamberg, en Allemagne. Ronde, 
maltée, légèrement sucrée, son 
caractère fumé s’exprime géné-
reusement.

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 22

Les Brasseurs du Nord /Boréale
875, boulevard Michèle-Bohec, Blainville (Qc)

Téléphone : 450 979-8400 / Télécopieur : 450 979-3734
Francis Doddrige, représentant

IPA du Nord-Est-Boréale
6 % alc/vol. – IBU: 76

Une IPA pâle et voilée aux arômes fruités à l’amertume modérée.

Boréale lager 
4.5 % alc/vol. – IBU: 15 

Brassée avec le savoir faire québécois, cette bière locale à un corps très léger, une 
touche subtilement maltée et une finale sèche. La recette parfaite pour devenir la 
référence des bières de soif au Québec.

Hors sentiers : IPA sans alcool
0.5 % alc/vol. – IBU: 35

Cette India Pale Ale a tout pour plaire aux amateurs de Boréale et de IPA. Cette bière 
désaltérante qui déborde de houblons se prend en tout temps.

Hors sentiers : Blonde sans alcool
0.5 % alc/vol. – IBU: 15

Pale Ale Blonde naturelle et rafraîchissante!. Brassée avec tout le savoir faire de 
notre maître brasseur Gabriel, cette bière florale et légère se boit toute seule mais 
elle a meilleur goût en bonne compagnie.
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Fondation des Étoiles : 10$

Club Lions de Lévis : 25$ Cancer infantile : 20$

Salon de la bière lévisien 2023 — Kiosque 23

Club Lions de Lévis
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Club Lions de Lévis / Objectifs et œuvres

Les objectifs des Clubs Lions sont les 

suivants :

•	 l’handicapé visuel;

•	 l’handicapé de l’ouïe;

•	 l’handicapé physique;

•	 l’économiquement faible;

•	 le jeune;

•	 et les oubliés.

Le Club Lions de Lévis a remis plus de 25 000 $ aux œuvres suivantes au cours de 

la dernière année :

•	 le don de lunettes aux démunis;

•	 le Patro de Lévis;

•	 l’Atelier Occupationnel Rive-Sud;

•	 la Maison de soins palliatifs du Littoral-Rive-sud de Québec;

•	 le Comptoir alimentaire le Grenier/Nourrir ceux qui ont faim;

•	 l’Alpha Entraide des Chutes-de-la Chaudière;

•	 les Diabétiques de Québec;

•	 le Camp d’été pour les jeunes diabétiques de l’Est du Québec;

•	 le Comité missionnaire de St-David;

•	 SRIC

•	 Magasin général Rive-Sud Société St-Vincent-de-Paul;

•	 Maison de la Famille

•	 Oasis pour Adultes Handicapés de Lévis

•	 le Centre de pédiatrie sociale de Lévis. www.lionslevis.ca
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Le Journal de Lévis est fier de commanditer le 11e Salon de la bière lévisien 
au profit des œuvres du Club Lions de Lévis. Notre soutien démontre notre 
engagement et notre lien fort avec la communauté de Lévis.
Nous souhaitons le meilleur succès au Salon de la bière lévisien.
De la part de toute l’équipe,
Sandra Fontaine
Directrice générale 
Journal de Lévis

580, boulevard Alphonse-Desjardins 
Lévis (Qc) G6V 6R8
Téléphone : 418 833-3113
Télécopieur : 418 833-0890

53, Route du Président-Kennedy
Lévis (Qc) G6V 6C7
Téléphone : (418) 837-1551

Salon de la bière lévisien 2023
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Tirage
d’un prix  
de présence, 
sculpture  
sur bois intitulée 
Joie D’aimer. 

Oeuvre de  
l’artiste lévisien 
Clément Lemieux 
et dont la valeur 
en galerie est  
de 1200$.
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Resto-Pub Ryna  
est fier d’être associé 
au Club Lions de Lévis 
pour son événement 
Salon de la bière lévisien.

Resto-Pub Ryna fournit 
toutes les nappes utilisées 
lors de ce Salon de la bière 
lévisien.

www.ryna.ca

Resto-Pub Ryna Lévis
4300, boulevard Guilaume-Couture 

Lévis (Québec) G6W 6N1 
418 833-8677

Lévis
Salle à manger – Salon privé
Salle de réception – Bar loterie-vidéo
Terrasse – Service de livraion
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2405, chemin de l’Hêtrière, Lévis (Qc) G6Z 0C2
Téléphone : 418 627-2842

Sylvie Toulouse

8450, boulevard 
de la Rive-Sud 
Lévis (Québec) 

G6V 7M5 
418 833-2121

Coca-Cola Ltée vend trois des principales marques de 
boissons pétillantes alcoolisées au pays : Coca-ColaMD,  
Coke dièteMD et SpriteMD. 

En outre, il s’agit de la plus importante entreprise de jus 
et de boissons fruitées, avec les marques Minute MaidMD, 
Déli-CinqMD, FUZEMD et FruitopiaMD, ainsi que du plus grand 
producteur de thés prêts à boire, avec la marque NESTEAMD.

CCL offre également DASANIMD, POWERADEMD,  
VitaminwaterMD et d’autres boissons.

Représentant : Jean-Claude Lizotte

http://coca-cola.ca/fr/ourcompany.html
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Venez poursuivre votre soirée avec un chansonnier !
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C’est avec un immense plaisir que le Dépanneur Tout-Près 
s’associe au Club Lions de Lévis  

pour l’organisation de ce 11e Salon de la bière lévisien.

Toujours à l’affût de vous faire découvrir de nouveaux produits, 
nous espérons que les bières que vous dégusterez ce soir sauront vous plaire.

Si vous êtes curieux et avez envie de goûter de nouvelles bières  
ou tout simplement offrir un cadeau original, venez nous rencontrer,  

il nous fera plaisir de vous conseiller.

Bonne dégustation !

France Bélanger, propriétaire

97, rue Wolfe, Lévis (Québec) / Téléphone : 418 837-1633 / Télécopieur : (418) 837-1633

www.dépanneurtoutpres.com

	 dépanneur tout pres
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